
TAGLIATELLINA DI SEPPIA ALL’OLIO AGRUMATO SU PASSATA DI GAZPACHO

TRIOLOGIA DI MARE: 
BUTTERFLY DI SCAMPO ALLA CATALANA

CALAMARETTI AL VAPORE CON CARCIOFINI
TORTINO DI POLPO CON TARTARE DI VERDURINE

STRETTINA AL RAGÙ DI PESCATRICE E RIDUZIONE DI BRODETTO DI CROSTACEI
TROFIE CON SCAMPETTI E GAMBERI MANTECATO AL PESTO DI CIME DI RAPE

FILETTO DI ROMBO AL CRUMBLE DI PANE AL LEMONCELLO 
BABÀ DI PORCINI E MONETE DI PATATE

COTECHINO E LENTICCHIE DI SANTO STEFANO STUFATE

RUBIK CUBE DI FRUTTA CON ROCHER AL CHOCO BROWNIE E TORRONE
PANETTONE ARTIGIANALE

CANTINA:
VINO E BOLLICINE ABBINATE DAL NOSTRO SOMMELIER

La cena sarà allietata da musica dal vivo e Dj Set dopo la mezzanotte


